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Направление подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки  

сельскохозяйственной продукции 

 

Направленность Технология производства, хранения и переработки  

продукции растениеводства и животноводства 
 

Уровень высшего образования – бакалавриат 

 

Квалификация – бакалавр 

 

Планируемые результаты обучения по дисциплине,  

соотнесенные с планируемыми результатами освоения ОПОП 

Цель и задачи дисциплины 

Бакалавр по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукциидолжен быть подготовлен к решению задач производственно-

технологического типа. 

 

Цель дисциплины – сформировать у обучающихся знания, умения и навыки (в соответ-

ствии с формируемыми компетенциями) по вопросам технологии производства хлеба и макарон-

ных изделий. 

Задачи дисциплины: 

– оценить качество готовых изделий; 

- использовать различные технологии приготовления и оформления хлебобулочных, муч-

ных и кондитерских изделий. 

Компетенции и индикаторы их достижений 

ПК-4 Способен реализовывать технологии переработки и хранения продукции растениеводства 

 

Код и наименование 

индикатора достиже-

ния компетенции 

Формируемые (ЗУН) 

знания умения навыки 

ИД-1.ПК-4 

Применяет современ-

ные технологии пер-

вичной переработки 

растениеводческой 

продукции 

 

Обучающийся дол-

жен знать: современ-

ные технологии по 

производству хлебо-

булочных изделий,  

основное и дополни-

тельное сырья, спо-

собы подготовки и 

хранения сырья–

(Б1.В.ДВ.02.02-З.1) 

Обучающийся должен 

уметь: совершенство-

вать и оптимизиро-

вать действующие 

технологические про-

цессы на базе систем-

ного подхода к ана-

лизу качества продук-

ции– 

(Б1.В.ДВ.02.02- У.1) 

Обучающийся должен 

владеть современными 

технологиями по произ-

водству хлебобулочных 

изделий, процессами 

для повышения выхода 

и качества готовой про-

дукции– 

(Б1.В.ДВ.02.02- Н.1) 

 


